¥
INGREDIENTI:

- LATTE WACCING: (98.9%)
- SALE: (%)
- CAGLIC: [« 013

&3

CARATTERISTICHE:

= LATTE: peodatbo da latte crudo boving

- FORMA: cilindsica

= DAMEMNSIOMI: diametro 35-40 o

= SCALTOx: diritta 3-10cm

- PESO: 9-11 kg

= PASTA: serigrassa, mosbida, elastca di color bianco-
paghenn

- DCCHIATURA: variegata ad occhio di pemice

- CROSTA: liscia. sottile. color giallognolo: con la
stagicnatura risulta essere compatta, liscia ¢ di colore pa
scure. Mon edibile.

- SAPORE: dolce ¢ aromatico, diventa pio infenso con ba
stagionature.

- ODORE: gradevole e delicato, pid intenso nella stagsone
estiva dove 5 percepisce il profurna delle erbe di

Frantagna.
- STAGIONATURA: da 45 gg 8120 gg.

Formaggio
Branzi
LUNGA TRADIZIONE

Formaggio samigrasso prodotio esclusivameanta con
latte crudo di zona montana delle valli bergamasche, I
Branzi & un formaggeo da tavola dal sapone doloe &
delicalo parfelic per essare abbinate con la polanta,
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PROVENIENZA:

» - LATTE: comuni della valle Seriana (BG) ltalia
» - SALE: ltalia
* - CAGLIO: tala

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI
PER 100G DI PRODOTTO:

VALORE ENERGETICD: 366 KCALS 1536 K]

GRASSI: A0
D4 CLN SATURE: 186G
CARBOIDRATE

D4 LA TUCCHER!

PROTEINE:

SALE:

ALLERGENI: Latte Bewino



