Formagellina Val
Seriana

SAPORE DI NATURA

La Formagetlina \Vaéserfana & una tipica produzione

casearia della collina edella montagna della valle stessa.
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PROVENIENZA:
INGREDIENTI: * - LATTE: comuni della valle Serana (BG) Halia
* = LATTE VACCING: (98.935] » - SALE: italia
v -SALE() * - CAGLIO: talia
» - CAGLEO: [« 0,1%)

== B

CARATTERISTICHE: INFORMAZIONI NUTRIZIONALI

* - FORMA: difindrica VALORE ENERGETICO: 390 KCAL/ 1306 K]
« - DIMENSIONE diametro 10 cm.

o - SCALTO- dinitto 4-6 em, GliAos e
¢ -PESD: 0.400-0.600 kg, D CL SATURY: 206G
» = PASTA: morbida, cornpatta, uniforme di color blanco- CARBOIDRATL

pagliening,
» - DCCHIATURA: variegata non uniforme. DI CUN ZUCCHER:
* - CROSTA: liscia, sottile, a volte friabile. color giallognolo; PROTEINE:

con la stapionatura risults essere compatia, spesss e di
colore pith scura. Edibile.

» - SAPORE: dolce e aromatico, diventa pit intenso con la
stagionatury

¢ - DDORE: delicato. con venatura legpermente acidula, pid ALLERGENI: Latte Savino

intenso durante [ stagione estiva

- STAGIONATURA: da 30 gg a 60 gg.

SALE:




