Triangolo
Aromatizzato

SAPORE INTENSO

Il Treangolo aromabEzalo viens prodolto con lathe crudd
della nostra valle, E un formaggio a pasta grassa da
degustazions, o5 pud trovare al gusto di pEperonding,
erba Cipaling cipolla, pepe nera & rasmarine

¥
INGREDIENTI: Prowensenza:
o LATTE VACCING: (98.9%) PROVENIEMNZA:
* - SALE: [136] e - LATTE: cormini della valle Senana (BG) Halia
» < CAGLIO: [« 0.1%6) » - SALE: ltalia
» - CAGLIO: halia

== B

CARATTERISTICHE: Info nutrizionali
; INFORMAZIONI NUTRIZIONALI

= - LATTE: prodotio da latke crudo boving :
. - FORMA Tiaigolar PER 100G DI PRODOTTO:
* - DIMENSIONI: lato 15 am VALORE ENERGETICO: 421,36 KCALY 1762,67 K]
= - SCALTC- diritho 3-4cm
- -PESC:500-600g GRASSE 3G
= - PASTA: morbsda, compatta, tendente al cremoso Di CLA SATURL 1G
* - DCCHIATURA: variegata CARBOIDRATI:
# - CROSTA: bevernente rugosa, sottile, color gaallognoks;

con ka stagionatura risulta essere pit asciutta o destaccata. DI CLN ZUCCHER:

Edibile. PROTEINE:
* - SAPORE: dolce con aroma in base alle spezie con cui

wiene affinato, i
« - ODORE: tipico ¢ caratteristicn in base al gusto del

farmaggio.

= - STAGIONATURA: da 30 gg a 60 g5, ALLERGEMNI: Latre Boving



