&
INGREDIENTI:

- LATTE VACCING: [98,5%)
« GALE: [1%:)
- CAGLIC: (e O3}

=3

CARATTERISTICHE:

= LATTE: prodotte da latte cruda boving

- FORMA: parallelepipeda a base quadrata,

- AMEMSIOMI: |ato 12-14 em

- SCALTO: diritto 1.5-3.5 cm

- PESO: TOO-B00 g

= PASTA: morbida, compatta, elastica, tendente al
Cremaokd,

= DCCHIATURA: wariegata non uniforme.

- CROSTA: : Bevernente rugosa, sottile. color giallognoda:
con la stagionatura msulta essene pau asciuita e destaccata,
Edibile.

- SAPORE: doloe & aromaticn, con una venatura che
ricorda il Latte appena munte; diventa pid intenso con la
stagionatura,

= QDORE: dolce & delicato. che ricorda il profurmo di erbe
fresche appena tagliate. pid intenso durante la stagione
estihva,

- STAGIONATURA: da 25gga 40 gg.

Robiola F.1li
Paleni

DELICATA PER NATURA

La Toma Alta Valle & un formaggio delicato a pasta
semicotta obtenutoda fatte bovino di animali aflevat] con
foraggl defla Valle Seriana: La Toma Alta Walle & un
formageioa pasta lavata. Per i sua produgions wiems
utilizzato un caglio in pasta porticolare che ghl conferisce |
s tipico sapore aromatico, Prima di esserevendota viems
marchiata a Moo per esaltare la sua Lipicith

PROVENIENZA:

* - LATTE: comuni della valle Serana [BG) talsa

= SALE: Itala

» - CAGLIO: italia
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INFORMAZIONI NUTRIZIONALI
PER 100G DI PRODOTTO:

VALORE EMERGETIOD: 41,16 KCALS 1776267 K]

GRASSE 3G
DI CUN SATURSE: G
CARBOIDRATE: G
Di CUI TUCCHERE: G
PROTERME: G
SALE: G

ALLERGEMNI: Larte Bovino



