W
INGREDIENTI:

- LATTE VACCING: (%8,9%)
- SALE: [136]
- CAGLIO: [« 0.1%)

=

CARATTERISTICHE:

- LATTE: prodotto da latte crudo boving

- FORMA: cilindrica

= DIMENSION I diametra 35-40 om

- BCALTO: dirittn 9-10cm

- PESO: 9-11 kg

- PASTA: semigrassa, morbida elastica di color bianco-
paglierin

- DCCHIATURA: variegata ad ccchio di permice

- CROSTA: liscia. sottile, color giallognala; con la
stageonatura risulta essere compatts, liscia & di colone pai
scuro. Mon edibile.

= SAPORE: dolce & arormatico, diventa pill intenso con la
stapionatura

- ODORE: gradevole e delicato, pr internsa nella stagrone
estiva dove si percepisce il profumo defle erbe di
montagna.

= STAGIOMATURA: da 45 gga 120 g,

Branzi alta valle

IL FORMAGGIO DELLA
VAL BREMBANA

Formaggio semigrasso prodotio esclusivamenta con
latte erudo di 2ona mantana dalle valli bargamasche. |l
Branzl & un formaggio da lavela dal sapone dolce &
delicato perfetio per essers abbinato con ia polents

PROVENIENZA:
= - LATTE: comuni della valle Seriana [BG) ltalia
= - SALE: Halia
= - CAGLIO: ltalia

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI
PER 100G DI PRODOTTO:

VALORE ENERGETICD: 3464 KICALS 1.536 K]
GRASSI: 306G
D CLN SATUR: 186G

CARBOIDRATI

O CLUN ZUCCHER:

PFROTEIME:
SALE:

ALLERGENI: Latte Bovino



