L
INGREDIENTI:

- LATTE VACCINO: [98,9%)
- SALE: {1%)
< CAGLIC: [« 0,1%)

=3

CARATTERISTICHE:

- LTTE: prodotio da latte crudo bowino

= DIMENSIONE diametre 12 cmy

= BCALRG: deritio &-Tom

= PESO: 0.650-0,750 kg

- PASTA: morbida, compatta, uniforrme di color bianco-
paglierin

- OCCHIATURA: variegata non uniforme

- CROSTA: liscia, Bevernente rugoss, sottile, color
giallogrole; con la stagionatura risulta essere compatta,
spessa e di colore pil scwro. Edibile

- SAPORE: dolce & aromatico, con retrogusto di latte
fresco. diventa pill intensa con la stagionatura

- DDORE: delicato, con venatura che ncorda il latte, pin
interso durante la stagone estiva

- STAGIONATURA: da 30 gz 2 60 g

Bombolone
Monte Pora

ALTEVETTE

|| BEombolone Monte Pora & una produinions casearka
storicadel Caseificsd F.1I Paleni Gromd, prodotlio con latle
Crudlo Facoilo a8e pendaci del monte stesso, Per
produzions di guesto formageio il lntbe viene favorato
appena munto consenvando cost Lo sua freschezzae gll
arpmyj delfe essenza del pascoll montanl, che dannoa
guesto formaggio [ sugcaratieristion sapore. La forma
caratteristica di guesto prodiotto & stata ispirata dafla
formaplaneggiante del monle omoneme.

PROVENIENZA:

= - LATTE: comuni della valle Senana [BG) Halia
= SALE: halia

= - CAGLIO: ltalia

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI
PER 100G DI PRODOTTO:

VALDRE ENERGETIOD: 300 KCALYS 1.306 K]

30G
200
G

ALLERGENI: Latte Bowino



